LUNCH CLUB ATELIERFRANKFURT

01. bis 05. September 2025

WOCHENKARTE

Montag

Hahnchenschnitzel mit PfefferrahmsoBe, Wetterauer Gewdrzdrillingen 11,5

und gelber Bete

Gebratene halbe Zucchini mit StiBkartoffelstampf und Fenchel,
dazu Zitronen-Thymian-SoBe

Dienstag
Geflllte Paprikaschoten mit Griner SoBe und Kartoffelpuree
Pasta mit mediterranem Gemiuse und BasilikumsoBe

Mittwoch
Bifteki mit Tzatziki, Krautsalat und Pita-Brot
Linsengemuse mit Rote-Bete-Ragout und Rosmarin-Ziegenkase

Donnerstag
Blumenkohl-Rinderhack-Auflauf mit Kartoffeln

11,5

11,5
11,5

11,5
1,5

11,5

Gebratene Mie-Nudelpfanne mit Soja-Shiitake-Pilzen und ErdnusssoBe 11,5

Freitag

Backfisch mit Remoulade und Kartoffelsalat 11,5
Nussbraten mit gebackenen Karotten, BarlauchsoBe und 11,5
Petersilienkartoffeln

SPECIALS

Hot-Dog vom Biohof May 7,5
in Laugenstange mit karamellisierten Gewurzgurken, Sauerkraut,
Baharat-Honig-Senf und Frihlingslauch

Hot-Dog von der Rindswurst 7,5
in Laugenstange mit Rotkraut, Rostzwiebeln, Limonen-Schmand

und Preiselbeer-Senf

Bratwurst vom Biohof May 7,5
mit Drillings-Kartoffelsalat und Baharat-Honig-Senf

Frankfurter Griine SoBe 7,5
mit Ei und gebratenen Drillingen

Vegane Frankfurter Griine SoBe 7,5
mit gebratenen Drillingen

Gewocktes Gemiise 7,5
mit Drillingen und Sauerampfer Hummus

Kartoffel-Twister

klein / normal 3/45
mit CheddarsoBe, Jalapefios und Rostzwiebeln 6



